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Одним з пріоритетних завдань збалансованого розвитку 
України є застосування нових принципів та ефективних заходів, 
націлених на інтеграцію екологічної складової в усі галузі 
економіки. Необхідність екологізації визначається законами 
України № 2697-VIII від 28.02.2019, «Про Основні засади (стра-
тегію) державної екологічної політики України на період до 
2030 року», №1264-XII від 08.10.2023 «Про охорону навколиш-
нього природного середовища» та іншими екологічними 
законами та нормативно-правовими актами держави. 

У світі щорічно утворюється біля 2 млрд тонн побутових 
відходів, і ця кількість збільшується з кожним роком. За прогно-
зами Світового банку, до 2030 року кількість відходів може 
зрости до 2,58 млрд т, а до 2050-го – до 3,77 млрд т. Ситуація зі 
сміттям в Україні взагалі критична – переважна більшість 
полігонів твердих побутових відходів заповнена на 80–95 % [1].  

Згідно з даними Міжнародної організації з питань продоволь-
ства та сільського господарства при ООН [2], близько третини 
обсягу світового продовольства втрачається або йде у відходи. 
Це не лише дані про втрати харчових продуктів, а й втрати 
ресурсів, які були витрачені на їх створення. Біля 40 % всіх 
продуктів харчування, що потрапляють у відходи, припадають 
на бізнес орієнтований на споживачів, зокрема на ресторанний 
та готельний.  

https://datatopics.worldbank.org/what-a-waste/trends_in_solid_waste_management.html
https://datatopics.worldbank.org/what-a-waste/trends_in_solid_waste_management.html
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На сьогодні туристична сфера щорічно генерує 5 % світового 
діоксиду вуглецю згідно із дослідженнями вчених [3]. 

З метою мінімізації негативного впливу на екологію спричи-
неного своєю господарською діяльністю, завдяки зменшенню 
витрат енергоносіїв та інших природних ресурсів, почали з’яв-
лятися готелі екологічного типу. Так з 1994 року закладам сфери 
готельного бізнесу терміном на 1 рік присвоюється знак «Green 
Key». Green Key засновано в Данії Датською радою для відпо-
чинку на природі, HORESTA (Асоціація готельної, ресторанної 
та туристичної індустрії в Данії) та Асоціацією керівників дат-
ського туризму. Міжнародна екологічна програма «Green Key» 
(«Зелений ключ») є частиною Foundation for Environmental 
Education (Міжнародної організації з екологічної освіти). Еко-
маркування даної організації станом на 14 листопада 2023 року 
присвоєно понад 4 400 готелям та іншим закладам сфери 
гостинності у біль ніж 60 країнах світу [4]. 

В Україні знаком «Green Key» відзначені 7 готелів: 1 в Івано-
Франківський області (Radisson Blu Resort, Буковель), 1 в 
с. Митниця Васильківського району Київської області (Maison 
Blanche,) та 5 в м. Київ (Ecohouse Hotel Galera, Park Inn by 
Radisson Kyiv, Troyitska Radisson Blu Hotel, Radisson Blu Hotel 
Podil та InterContinental) [5].  

Хоча не лише вищезазначені заклади приділяють увагу 
питанням Zero-waste. Так, наприклад, Premier Hotel Dnister, кок-
тейль-бар Sino Experimental, ресторан мексиканської кухні Taco 
Taco Taqueria стали переможцями проекту «Впровадження 
принципів Zero Waste в готельно-ресторанному бізнесі України 
для його адаптації до вимог Паризької кліматичної угоди в 
умовах російського вторгнення» [6]. 

Протягом квітня-вересня 2023 дві організації-члени Zero 
Waste Alliance Ukraine (ZWAU): ГО Екологічні новини 
(м. Херсон) та ІГ Mariupol Zero Waste (м. Маріуполь), а також 
ГО Društvo Ekologi brez meja (Словенія) реалізовуватимуть 
проект щодо впровадження принципів «нуль відходів» і кліма-
тично дружніх рішень у закладах гостинності (HORECA) 
України [7]. 

На даний час заклади тимчасового розміщення такого типу 
пропонують різну еко-продукцію, наприклад, шампуні, гелі для 
душу, мило, лосьйони, кондиціонери з упаковкою, яка швидко 
розкладаються в землі, а самі засоби не містять силіконів, 
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синтетичних поверхнево-активних речовин, парабенів які 
забруднюють воду. Таку продукцію ще називають продукцією 
«zero waste» (у перекладі з англійської – «нульові відходи») [8]. 

Не зважаючи на популяризацію екологічних інновацій в 
готельно-ресторанному бізнесі, в Україні вони недостатньо 
розвинені через їх високу вартість впровадження.  

На наш погляд, будь-які ініціативи стосовно «озененення» 
діяльності закладів сфери гостинності є актуальними, але 
першочерговим кроком на шляху до екологічності є сортування 
відходів. Для повноцінного осмислення негативного впливу 
людини на довкілля наведемо деякі цифри: звичайний офісний 
папір розкладається протягом двох років; консервні залізні 
банки – 10 років; алюмінієва фольга та батарейки – більше 
100 років; пластикові пляшки – 180–200 років; алюмінієві банки 
– 500 років та скло протягом 1 000 років [3]. Наведені цифри є 
суттєвим стимулом для сортування, а заклади тимчасового роз-
міщення як заклади, через які проходять тисячі людей щорічно, 
мають суттєві важелі впливу на формування в суспільстві 
бренду екологічності.  
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Природне середовище є складною, динамічною системою, в 
якій співіснують різні екосистеми в гармонії одна з однією. 
Проте, в сучасному світі ця гармонія часто порушується внаслі-
док діяльності людини, що завдає шкоди екологічній цілісності. 
Тому на порядку денному стоїть важливе питання збереження 
натуральної рівноваги в природному середовищі.  

Готельна індустрія має значний вплив на навколишнє сере-
довище, для його зменшення на природу, підприємці повинні 
впроваджувати інноваційні ефективні технології. 

Філософія «Zero-waste» (нульових відходів) може бути засто-
сована в готельному бізнесі для оптимізації використання 
ресурсів шляхом мінімізації відходів та споживання ресурсів. 
Саме цей підхід дозволяє готелям якісно управляти відходами 
(табл. 1). 

Таблиця 1 – Напрями прийняття філософії «Zero-waste» в 
готелях  

Назва напряму Дії з реалізації 

Зміна використання 
одноразових 
предметів 

Мінімізація використання одноразового посуду, 
пластикових пляшок, соломок та інших схожих 
предметів шляхом впровадження альтернативи, 
яка може бути використана багаторазово 

Вторинна пере-
робка та викорис-
тання матеріалів 

Впровадження в готелі програми сортування 
відходів та співпраці з пунктами вторинної 
переробки 
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